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ARMAZEM DE MATERIA-PRIMA A SECO

EXCLUSIVAMENTE PARA PRODUTOS DE ARMAZENAMENTO A SECO

ARMAZENAMENTO A TEMPERATURA ENTRE 10-21°C
PROCEDER SEMPRE QUE POSSIVEL A DESCARTONAGEM DOS PRODUTOS

= Hermeticamente fechados e rotulados;

= Em embalagens primarias de material adequado ou transferidos
para embalagens ou recipientes proprios para uso alimentar;

= Arrumados por sectores e familias;

» Separados dos nao alimentares;

* Em bom estado de conservagao para consumo;

» Dentro da validade;

* Em embalagens limpas;

= Sobre estrados ou prateleiras em material adequado;

= Nunca no chao ou em contacto com as paredes;
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MANUAL DE BOAS PRATICAS



